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ZLATÁ PRAHA RESTAURANT 
Food and Beverage News 
ST. VALENTINE´S BRUNCH & DINNER  
 

SVATOVALENTÝNSKÝ BRUNCH  
ZLATÁ PRAHA RESTAURANT 
Neděle 12. únor 2012, 12:00 – 15:00 
Vychutnejte si společně se svou láskou romantický nedělní brunch a 
vzdejte tak čest Svatému Valentýnovi dobrým jídlem  z bohaté nabídky 
bufetu a á la carte specialit. 
Cena brunche je 990 Kč a zahrnuje neomezenou konzumaci,  uvítací 
přípitek, nealkoholické nápoje a parkování v hotelové garáži.  
 
SVATOVALENTÝNSKÁ ROMANTICKÁ 
VEČEŘE 
ZLATÁ PRAHA RESTAURANT 
Úterý 14. únor 2012, 18:00 – 23:30 
Okouzlete svého milovaného pozváním na neodolatelné 4-chodové 
menu sestavené šéfkuchařem restaurace Zlatá Praha Janem Horkým. 
V ceně 2200 Kč pro pár je zahrnuta sklenka šampaňského, čaj nebo 
káva a digestiv plný pokušení. 
 

Mezinárodní menu 
 

Welcome drink - Šampaňské Piper Heidsieck Rosé Sauvage  
 

Carpaccio z marinovaných langustýn, želé z 12-ti letého Aceta Balsamica, rukolový 
salátek 
 

Krém z pórku a řapíkatého celeru, kroketa z uzeného lososa 
 

Pečená telecí kotleta, ragú z fava fazolí a sušené iberské šunky, smažené telecí lýtko 
s espumou z dijonské hořčice 
 

Dezert pro dva: Sorbet z marinovaných jahod v mátovém cukru, jahodová pěna 
s tvarohem nebo výběr mini dezertů z nabídkového vozíku 
 

Digestiv, káva nebo čaj 
 
Klasické české menu 
 

Welcome drink - Šampaňské Piper Heidsieck Rosé Sauvage  
 

Uzený pstruh s křenovou pěnou, opečený toust se pstruhovým kaviárem 
 

Bramborová polévka s opečenými lesními houbami a smaženou čerstvou majoránkou 
 

Pečený hřbet ze savého selete,dušené bílé zelí s vepřovými škvarky, bramborové šišky 
opečené na másle s cibulkou 
 

Dezert pro dva: Sorbet z marinovaných jahod v mátovém cukru, jahodová pěna 
s tvarohem nebo výběr mini dezertů z nabídkového vozíku 
 

Digestiv, káva nebo čaj 
 
Rezervace a více informací na tel. 296 630 522 nebo e-mailu  
nela.izakova@icprague.com 

ST. VALENTINE’S BRUNCH  
ZLATÁ PRAHA RESTAURANT 
Sunday 12th February 2012, 12:00 – 15:00 
Surprise your loved one with a special romantic Sunday Brunch to 
celebrate that special St. Valentine day by the fantastic buffet and 
delicious á la carte specialties. Experience the romantic atmosphere, 
unlimited buffet consumption, welcome drink, babysitting, free parking 
and live piano music for CZK 990 per person. 
 
ST. VALENTINE’S ROMANTIC DINNER 
ZLATÁ PRAHA RESTAURANT 
Tuesday 14th February 2012, 18:00 – 23:30 
Impress that special someone with a candlelight passionate 4 course 
dinner designed by Jan Horký, Zlatá Praha’s Chef de Cuisine. CZK 2200 
for couple includes a glass of bubbly champagne, coffee or tea and an 
alluring digestive. 
 

 

International Menu 
 

Welcome drink - Champagne Piper Heidsieck Rosé Sauvage  
 

Carpaccio of marinated Langoustines, 12 year Aceto Balsamico Jelly, Rucola Salad 
 

Cream Soup of Leek and Celery, smoked Salmon Croquette 
 

Baked Veal Cutlet, Ragout of Fava Beans and dried Iberian Ham, fried Veal Leg with 
Dijon Mustard Espuma 
 

Dessert for two: Sorbet of marinated Strawberries in Mint Sugar, Strawberry Mousse 
with Curd Cheese or selection of mini Desserts from Trolley 
 

Digestive, Coffee or Tea 
 

Traditional Czech Menu 
 

Welcome drink - Champagne Piper Heidsieck Rosé Sauvage  
 

Smoked Trout with Horseradish Espuma, baked Toast with Trout Caviar 
 

Potato Soup with baked Forest Mushrooms and fried fresh Marjoram 
 

Baked Saddle of Suckling Pig, braised white Cabbage with Pork Cracklings, Potato 
Dumplings baked on Butter with Onion 
 

Dessert for two: Sorbet of marinated Strawberries in Mint Sugar, Strawberry Mousse 
with Curd Cheese  
or selection of mini Desserts from Trolley 
 

Digestive, Coffee or Tea 
 
For further information and reservation please call 
Tel. +420 296 630 522 or email us at nela.izakova@icprague.com 
 

 
 
 
 
 
 
  

 


