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ZIMNI SPECIALITY, KTERE VAS ZAHRE]JI

ZLATA PRAHA RESTAURANT — VECERE S VYHLEDEM

Sunday Brunch kazdou nedéli 12:00 — 15:00
Za cenu 990 K& neomezend konzumace pokrm formou bufetu i a la
carte nabidka sezénnich specialit, uvitaci ndpoj a nealkoholické ndpoje,
parkovani v hotelovych gardzich zdarma po dobu brunche, zivd
klavirni hudba a détsky koutek s pecovatelkou. Déti do 6 let zdarma,
déti 6 — 12 let polovi¢ni cena.

Brunch — speciality ze Svycarska 29. 1. 12:00 - 15:00
Nabidka Svycarskych specialit véetné tradiéniho syrového fondue, vin
a likérd.

Svatovalentynsky Brunch 12.2.12:00 — 15:00
Vychutnejte si spolecné se svou ldskou romanticky nedélni brunch
a vzdejte tak cest Svatému Valentynovi, knézi, ktery dle staré
legendy, pro ldsku druhych musel zemft.

Svatovalentynské menu dtery 14.2. 18:00 —23:30
Okouzlete svého milovaného pozvanim na neodolatelné 4-chodové
menu sestavené $éfkucharem restaurace Zlatd Praha Janem Horkym.
V cené 2200 K¢ pro dvojici je zahrnuta sklenka Sampariského, ¢aj
nebo kdva a digestiv plny pokusent.

ZLATA PRAHA WINE BAR

Nabfzf lokdlnf vina za zajimavé akenf ceny, a k tomu tématické kanapky
zdarma. Otevieno mame denné 18:00 — 20:00

Ledové vino — Muskat, Francie

PRIMATOR RESTAURANT

Zazvorovy ¢&aj a ,,Medova pusa“ 6.1.—28.2.
Horky zdzvorovy ¢aj slazeny medem Vds zahreje a zdroven povzbudi
v t€chto mrazivych zimnich dnech.

INTERCONTINENTAL PRAGUE
Parizska 30, Praha I, 110 00

DUKE’S BAR & CAFE / ROOM SERVICE

Business snidané

Business snidané v Duke's Bar & Café, kde si mizete vybrat z organické
nabidky snidani, presné podle vasi chuti. Business snidané servirujeme
kazdy vSedni den od 9:00 do 1:00.

Po dobu konzumace nabizime zdarma Wi-fi internet a 2 hodiny
parkovani v hotelovych garazich.

Polévky z celého svéta 6. 1.=3I. 1.
Procestujte s nasimi kuchafi cely svét a objevujte rozmanité chuté
vydatnych domdcich polévek. Zkrdtka ochutnejte jidlo pIné zdravych
ingredienci, které polahodf i vasi dusi.

Chut’ portského vina [.2.-31.3.
Objevte Porto Quinta das Carvalhas, Tawny, portské vino, které
zraje v dubovych sudech po dobu 7 let a pochdzf ze samého srdce
Udolf Douro. Nds sommeliér Pavel Dvordcek pro Vds pripravi vytecny
Porto koktejl, poddvany s portugalskym zdkuskem.

Porto, Southern Comfort, Becherovka,

nalozeny strouzek cesneku a pldtek citronu 190 K¢
Portugalsky zakusek 60 K¢
Svycarskeé speciality 3.2.-29.2.

Prijdte ochutnat z bohaté nabidky nasich Svycarskych specialit napriklad
“Zircher Geschnetzeltes”, typicky pokrm pripraveny z teleciho,
Cerstvych zampidnU, smetany, saldtu s kapkou bilého vina, poddvaného
s bramborovymi résti za cenu 350 K& Nase ,,Zurcher Geschnetzeltes'
je nejlepsi v Praze a pokud ne, vrdtime Vam penize zpét!

ENJOY43

Tradi¢ni ceska zabijacka sobota 25. 2. [1:00 - 17:00
Navstivte staroceskou veselici s typickymi zabijackovymi specialitami
a uzijte si uvolnénou atmosféru s veselou muzikou na prostranstvf
pred hotelem. Jitrnicky, klobdsky, tlacenka a dalsf laskominky budou
i k prodeji dom.

Tel: +420 296 631 |11, +420 296 630 914, Fax: +420 224 811 207, Email: prague@icprague.com, www.zlatapraharestaurant.cz



